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Catering | Party- & Essenservice | Stehverzehr

Catering | Party- & Essenservice | Stehverzehr e L

BREisListe

Gerichte vom Schwein | | | il - Soflen extra | | | |
Schweineschnitzel paniert oder natur | . Gemischter Braten | L] L  RahmsoBe oder BratensoBe | PfefferrahmsoBe SchinkensahnesoBe ‘
Zigeunerbraten | - Schweine und Rind i e i |" i ChampignonrahmsoBe ‘;‘ Mexikanische PfeffersoBe SahnesdBe mit Lachsw[]‘rfeln %
Jagerbraten - - Schwein, Kalb und Rind | . kR R WaldpilzrahmsoBe J LimonensoBe SahnesoBe mit Blattspinat |
SchaschlikspieB - Schweinebraten ! ' g i . CognacrahmsoBe [T WeiBweinsoBe BolognesesoBe

Cordon bleu | Gegrillter Schweinehals ' ! | CurryrahmsoBe | Sauce hollandaise = TomatensoBe

Schweinertickensteak natur Geflllter Schweinehals ' : GorgonzolarahmsoBe , Sauce béarnaise “CarbonarasoBe

Jager-, Zigeuner-, AIIgauer—Art Kasseler-Riicken l KrauterrahmsoBe !

Spanferkel ' Kasseler-Riicken in Brot oder Blatterteig | 1

Schweinegeschnetzeltes Schweinefilet in Blétterteig ! . Frische Salate | ;

Jager-, Forsterin- oder Paprikarahm-Art Schweinemedaillons mit Champignons Kartoffelsalat, Tomatensalat, Karottensalat, WeiBkrautsalat, Blaukrautsalat, Klgine Portion

Hackbraten Schweinemedaillons natur

Krustenbraten
Gulasch

Gerichte vom Kalb |

Kalbsrahmbraten ')
Kalbshaxe geschmort U
Zlrcher Kalbsrahmgeschnetzeltes

Wiener Schnitzel

Gerichte vom Rind

Rinderschmorbraten
Rindergulasch

Sauerbraten

Tafelspitz m. MeerrettichsoBe
Rindergeschnetzeltes

in Calvadosrahm oder , Stroganoff”

Rinderfilet im Blétterteig
Roastbeef rosa gebraten
Roastbeef im Krautermantel
Rinderfiletsteak
Zwiebelrostbraten

Gefliigelgerichte
Putenschnitzel paniert
Putenschnitzel ,,Hawaii*
Putenrollbraten

Putenrollbraten gefiillt
Putengeschnetzeltes in Krauterrahm,
Jager- oder Paprikarahm

I il
Putengeschnetzeltes in CurryrahmsoBe
Hahnchenbrustfilet natur |
Hahnchenbrustfilet im Sesam-
oder Cornflakesmantel

Flschgerlchte
Lachssteak
Zanderfilet

Seezungenfilet |'I ;- .| 1

Wlldgerlchte |
Italienische Gerichte

Schwablschg Spezialitaten

Die jeweiligen Zusatzstoffe kdnnen Sie bei uns erfragen und einsehen.

Wenn bei Ilhnen
oder lhren Gasten
bekannte Unvertréglich-
keiten und/oder Allergien
vorliegen, informieren Sie
uns bitte dariiber.

Rettichsalat, Blumenkonhlsalat, Gurkensalat, Bohnensalat, Broccoli- Mals- mfttlere Portion

Mais-Salat, Paprika-Mais-Salat, Sprossensalat m. Kidneybohnen,

Blattsalate mit verschiedene Dressings

groBe Portion
Salatbufett

'

Gemiise I

i 8 .
el ¥ - = |
" I
M——

Glasierte Mohrchen, Buttererbsen, Erbsen mlt Maohrchen, Bohnen, ButterBohnchen Speckbohnen

Blumen- oder Rosenkohl, Broccoli, Butter- oder Mandelbroccoli, Champlgnonkopfe

Frischer Stangenspargel (Saison)

Beilagen

Pommes frites, Spatzle, Nudeln, Butterrels Curryrels Semmelknddel, Rosti, Schupfnudeln i

Kroketten, Rost-, Petersilien-, Parisienne- oder Rosmarinkartoffeln
Kartoffelgratm (Rahmkartoffeln mit Sahne und Kase (iberbacken)

Vegetarische Gerichte

Kartoffeltaschen, Gemisekiichle, Blumenkohl Késemedallions usw.

Suppen
'Champignonrahmsuppe
Geflugelrahmsuppe
Krauterrahmsuppe
Kartoffelrahmsuppe
Schwabische Hirnsuppe
Gulaschsuppe

. “
),

Klare Suppen |

GrieBkloBchensuppe ,
Maultaschensuppe i
Fladlesuppe |

'Nudelsuppe

Hochzeitssuppe

‘(GrleBhoBchen FIadIe Maultéischle)

Kalte Vorspeisen

Geflillte Eier, pikant ‘ ‘

Gefullte Tomaten mit FIe|$chsaIat 0. Elersalat
Melone mit Schwarzwalder §ch|nken
Melone mit Parmaschlnken (

Forellenfilet gerauchert |
Krabbencocktail { i

Gemischte Fischplatte,

geraucherter Edelfisch

Tomate- Mozzarella |
Antipasti (Gemuse)

Rucola mit gehobeltem Parmesan
und gefiillten Parmaschlnkenrollchen

Weitere Vorspeisen auf Anfrage
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Desserts - - |
Quarkcreme mit Fruchten Bayrisch Creme mit Sahne, Kiwi mit Eier-
likor sahne, Rote GrutZe mit VanillesoBe, Maﬁgocreme frischen
Obstsalat, Pifia Colada, GrieBflan mit WaldbeersoBe, Wald- -

beerceme, braune u. weiBe Schokomousse, Erdbeer mousse,
Tiramisu, Panna cotta mit FruchtsoBe

Déésertbﬂfett

| Kleine Portion

| groBe Portion

Kése vom Brett 7 ;

Kalte Biifetts

Brot- und Briitchensorten

Fingerfood

Alle Preise inkl. 7 % gesetzliche I\/iehn/\'/ertsteuer.
Bei Dienstleistungen werden 19 % Mvat. verrechnet.
Die Preise gelten pro Person. ErmaBigung bei Abholung.

Auf Wunsch veﬂeihen wir auch Geschirr:
1 Gedeck (Meniiteller, Gabel und Messer)
jedes weitere Teil (Suppenteller, Dessertteller usw.)

Personal auf Anfrage | L i AN
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| 1 Richtung ™ ‘ ]
Richtung ik
| Altenriet/ Neckartailfingen ‘
a V Kochen aus Leldenschaf | Schiaitdorf

Catering | Party- & Essenserwce | Stehverzehr

@ HauptstraBe,1 Richtung |
Gisela & Thomas Plato Altdorf |
HauptstraBe 1 § i
72654 Neckartenzlmgpn | Neckartenzlingen : T
Rl Richt e |
Telefon: 0 71 27/22313 L Bempfingen/ Familien-
Telefax: 07127 /94 89 67 | 1| So finden Metzingen g
E-Mail: mfo@schlemmere(:k plato de Sie uns: | E\
Internet: www. schleminereﬁk plato.de . ' E ‘
! 1 LR Feiern g
Offnungszeiten: J / ‘ .!E
Mo. bis Fr. 8.30 bis 14.00 Uhr . Vereins- 5
(Sonder- und Wochenend-Termine auf Anfrage) b Rihtung Fosts :
| Mittelstadt 24
s




