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gültig ab 01.07.2022

Egal, 
welches Fest 

Sie feiern wollen:
Bei uns sind Sie an 

der richtigen Adresse – 
wir beraten Sie 

gerne!



Soßen extra
Rahmsoße oder Bratensoße 
Champignonrahmsoße 
Waldpilzrahmsoße 
Cognacrahmsoße 
Curryrahmsoße 
Gorgonzolarahmsoße 
Kräuterrahmsoße 

Frische Salate
Kartoffelsalat, Tomatensalat, Karottensalat, Weißkrautsalat, Blaukrautsalat, kleine Portion  
Rettichsalat, Blumenkohlsalat, Gurkensalat, Bohnensalat, Broccoli-Mais- mittlere Portion  
Mais-Salat, Paprika-Mais-Salat, Sprossensalat m. Kidneybohnen,  große Portion  
Blattsalate mit verschiedene Dressings   Salatbüfett 

Gemüse
Glasierte Möhrchen, Buttererbsen, Erbsen mit Möhrchen, Bohnen, Butterböhnchen, Speckbohnen, 
Blumen- oder Rosenkohl, Broccoli, Butter- oder Mandelbroccoli, Champignonköpfe  
Frischer Stangenspargel (Saison)    

Beilagen
Pommes frites, Spätzle, Nudeln, Butterreis, Curryreis, Semmelknödel, Rösti, Schupfnudeln, 
Kroketten, Röst-, Petersilien-, Parisienne- oder Rosmarinkartoffeln  
Kartoffelgratin (Rahmkartoffeln mit Sahne und Käse überbacken)     

Vegetarische Gerichte
Kartoffeltaschen, Gemüseküchle, Blumenkohl-Käsemedallions usw.  

Suppen
Champignonrahmsuppe  
Geflügelrahmsuppe 
Kräuterrahmsuppe 
Kartoffelrahmsuppe 
Schwäbische Hirnsuppe  
Gulaschsuppe 

Kalte Vorspeisen
Gefüllte Eier, pikant 
Gefüllte Tomaten mit Fleischsalat o. Eiersalat 
Melone mit Schwarzwälder Schinken 
Melone mit Parmaschinken 
Forellenfilet geräuchert 
Krabbencocktail 
Gemischte Fischplatte, 
geräucherter Edelfisch  

Wiener Schnitzel 

Rinderfilet im Blätterteig 
Roastbeef rosa gebraten   
Roastbeef im Kräutermantel 
Rinderfiletsteak 
Zwiebelrostbraten  

Putengeschnetzeltes in Curryrahmsoße 
Hähnchenbrustfilet natur 
Hähnchenbrustfilet im Sesam- 
oder Cornflakesmantel 

Pfefferrahmsoße  
Mexikanische Pfeffersoße 
Limonensoße 
Weißweinsoße 
Sauce hollandaise 
Sauce béarnaise 

Klare Suppen
Grießklößchensuppe 
Maultaschensuppe 
Flädlesuppe  
Nudelsuppe 
Hochzeitssuppe
(Grießklößchen, Flädle, Maultäschle) 

Tomate-Mozzarella 
Antipasti (Gemüse) 
Rucola mit gehobeltem Parmesan 
und gefüllten Parmaschinkenröllchen 

Weitere Vorspeisen auf Anfrage

ACHTUNG: 
Wenn bei Ihnen

oder Ihren Gästen 
bekannte Unverträglich-
keiten und/oder Allergien 
vorliegen, informieren Sie 

uns bitte darüber. 
So können wir uns 

entsprechend vorbereiten 
und darauf eingehen.

Gemischter Braten 
- Schweine und Rind 
- Schwein, Kalb und Rind  
Schweinebraten  
Gegrillter Schweinehals 
Gefüllter Schweinehals 
Kasseler-Rücken 
Kasseler-Rücken in Brot oder Blätterteig 
Schweinefilet in Blätterteig 
Schweinemedaillons mit Champignons 
Schweinemedaillons natur 

Schinkensahnesoße 
Sahnesoße mit Lachswürfeln 
Sahnesoße mit Blattspinat 
Bolognesesoße 
Tomatensoße 
Carbonarasoße 
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Gerichte vom Schwein
Schweineschnitzel paniert oder natur 
Zigeunerbraten 
Jägerbraten 
Schaschlikspieß 
Cordon bleu 
Schweinerückensteak natur  
Jäger-, Zigeuner-, Allgäuer-Art 
Spanferkel 
Schweinegeschnetzeltes 
Jäger-, Försterin- oder Paprikarahm-Art 
Hackbraten 
Krustenbraten 
Gulasch 

Gerichte vom Kalb
Kalbsrahmbraten 
Kalbshaxe geschmort 
Zürcher Kalbsrahmgeschnetzeltes 

Gerichte vom Rind
Rinderschmorbraten 
Rindergulasch 
Sauerbraten  
Tafelspitz m. Meerrettichsoße 
Rindergeschnetzeltes 
in Calvadosrahm oder „Stroganoff“ 

Geflügelgerichte
Putenschnitzel paniert       
Putenschnitzel „Hawaii“ 
Putenrollbraten 
Putenrollbraten gefüllt 
Putengeschnetzeltes in Kräuterrahm,  
Jäger- oder Paprikarahm 

Fischgerichte
Lachssteak 
Zanderfilet 
Seezungenfilet 

Wildgerichte   
Italienische Gerichte   
Schwäbische Spezialitäten  
Die jeweiligen Zusatzstoffe können Sie bei uns erfragen und einsehen.

Catering | Party- & Essenservice | Stehverzehr 

Kochen aus  Le idenschaf t

Wenn
feiern, dann

Schlemmereck.
Wir beraten Sie 

gerne! 



Gisela & Thomas Plato   
Hauptstraße 1
72654 Neckartenzlingen   
Telefon:  0 71 27 / 2 26 13
Telefax:  0 71 27 / 94 89 67  
E-Mail:  info@schlemmereck-plato.de
Internet: www.schlemmereck-plato.de    

Öffnungszeiten: 
Mo. bis Fr. 8.30 bis 14.00 Uhr  
(Sonder- und Wochenend-Termine auf Anfrage)

# 

Neckartenzlingen

Richtung
NeckartailfingenRichtung

Altenriet/
Schlaitdorf

Richtung
Bempflingen/
Metzingen

Richtung
Altdorf

Richtung
Mittelstadt

Richtung
Altenriet

Hauptstraße 1

So finden 
Sie uns:

©
w

er
be

ag
en

tu
r-

br
oc

ks
ch

m
id

t.d
e

Catering | Party- & Essenservice | Stehverzehr 

Kochen aus  Le idenschaf t

Desserts
Quarkcreme mit Früchten, Bayrisch Creme mit Sahne, Kiwi mit Eier-
likör sahne, Rote Grütze mit Vanillesoße, Mangocreme, frischen
Obstsalat, Piña Colada, Grießflan mit Waldbeersoße, Wald-
beerceme, braune u. weiße Schokomousse, Erdbeer mousse,
Tiramisu, Panna cotta mit Fruchtsoße   

Dessertbüfett   

Käse vom Brett  kleine Portion 
  große Portion 

Kalte Büfetts  

Brot- und Brötchensorten   

Fingerfood  

Alle Preise inkl. 7 % gesetzliche Mehrwertsteuer. 
Bei Dienstleistungen werden 19 % MwSt. verrechnet.
Die Preise gelten pro Person. Ermäßigung bei Abholung.

Auf Wunsch verleihen wir auch Geschirr: 
1 Gedeck (Menüteller, Gabel und Messer)  
jedes weitere Teil (Suppenteller, Dessertteller usw.)  

Personal auf Anfrage
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Tägliche
Mittags-
Gerichte


